
Soupe s

Z W I E B E L S U P P E / S O U P E  À  L ' O I G N O N       
Zwiebelsuppe nach Art der Pariser Marktfrauen mit Gruyère-Käse-Brot überbacken.

(VGT) 1 1 , 9

Fischsuppe mit saisonalen Meeresfrüchten, einer Prise Meeresfrische und dem Aroma von
Safran. Dazu ein Baguette mit gratiniertem Käse, begleitet von French-Aioli-Sauce. 

F I S C H S U P P E / B O U I L L A B A I S S E V o r s p .  1 8 , 9 / H a u p t s p .  2 9 , 9

Entr é e s  

B E E F  T A R T A R E / T A R T A R E  D E  B O E U F
Rindertatar (100 g) mit Kapern, Schalotten, Butter, Senf-Mayonnaise und Eigelb, serviert
mit Baguette. Optional mit Black Tiger Garnele (+4,5).

V o r s p .  1 6 , 5 / H a u p t s p .  2 8 , 9

S C H N E C K E N / E S C A R G O T S  A U  V I N  R O U G E
8 Schnecken in Burgundersud, zart mit Kräuterbutter gratiniert, dazu Baguette.

« D É J À  V U »  Z I E G E N K Ä S E S A L A T / C H È V R E  S A L A D E
Karamellisierter Ziegenkäse auf frischem Salatbeet, begleitet von saisonalen Früchten, Roter
Bete, einem Nuss-Mix und einer Feigen-Dijon-Vinaigrette.

1 5 , 9

C A L A M A R I  F R I T T I E R T / C A L A M A R S  F R I T S
Knusprig frittierte Calamari, umhüllt von einer delikaten Panade, begleitet von einer
köstlichen Sauce Tartare.

1 7 , 5

K R Ä U T E R - K N O B L A U C H  B A G U E T T E
Knusprige Kräuter-Knoblauch Baguette Scheiben mit hausgemachter Café de Paris
Butter, optional überbacken mit:

Käse  (+2,5).
Trüffelpesto (+5,5).

8 , 9

(VGT)

(VGT)

1 6 , 5

G A R N E L E N  I N  K N O B L A U C H / C R E V E T T E S  À  L ' A I L
Gegrillte Black Tiger Prawns in Tomaten-Knoblauch-Concassée, dazu Baguette.
Ab 4 Stk. erhältlich. 

4 , 5 / S t k .  

Informat ionen über  Zutaten in  unseren Speisen,  d ie  Al lerg ien oder  Unverträgl ichkei ten
aus lösen können,  erhal ten S ie  auf  Nachfrage be i  unseren Serv icemitarbei ter* Innen.

Al le  Pre ise  verstehen s ich in  Euro und ink lus ive  der  gesetz l ichen Mehrwertsteuer.
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Pro Person verrechnen wir 3,9€ Gedeck.

LE PICABENDKARTE  
M o n t a g  b i s  S o n n t a g
1 7 - 2 2 : 3 0  U h r  

https://www.chefkoch.de/rezepte/2635391413987080/Ziegenkaese-mit-einer-Honig-Dattel-Nuss-Kruste.html
https://www.chefkoch.de/rezepte/2635391413987080/Ziegenkaese-mit-einer-Honig-Dattel-Nuss-Kruste.html


Le s  Pla t s  Princ ipaux

D R Y  A G E D  C Ô T E  D E  B O E U F  S T E A K / 3 5  M I N .
Ca. 450 g gereiftes Rindersteak am Knochen, serviert mit einer Honig-Rosmarin-Jus.

7 5

Rib-Eye-Steak, serviert mit hausgemachten Frites. Optional mit 2 Stk. Garnelen (+9).
R I B  E Y E  S T E A K 3 4 , 5

P F E F F E R S T E A K / S T E A K  A U  P O I V R E / S U R F  &  T U R F
Rindersteak in Pfefferkruste, serviert mit cremiger Cognac-Pfefferjus und hausgemachten
Frites. Optional mit 2 Stk. Black Tiger Garnelen (+9).

H Ü H N E R K E U L E N  I N  B O R D E A U X / C O Q  A U  V I N
Hühnkeule in Bordeaux-Wein geschmort mit Perlzwiebeln, Pilzen und Möhren, serviert mit
Baguette.

E N T E N B R U S T / C A N A R D  À  L A  M A N G U E
Zartrosa gegrillte Entenbrust, serviert auf Mango-Chili-Risotto mit pikantem Harissa.

3 2 , 9

S T E A K  S A N D W I C H / C R O Q U E  D E L U X E
Buttertoast mit Steakstreifen, Käse, Senf-Mayonnaise und Spiegelei, serviert mit Frites.

2 8 , 9

B U R G U N G E R  R I N D / B O E U F  B O U R G U I G N O N  
Geschmorte Rinderschulter in Bordeauxsauce mit Möhren, Perlzwiebeln und Champignons.

2 1 , 5
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3 8

2 4 , 9

WIR EMPFEHLEN GERNE EINE PASSENDE BEILAGE ZU JEDEM UNSERER HAUPTGERICHTE. 
HAUSGEMACHTE FRITES / GEMISCHTER SALAT / RISOTTO  / GRILLGEMÜSE / BAGUETTE

Le s  V ég é t a r i en s  

R A T A T O U I L L E  R I S O T T O
Cremiges Risotto, verfeinert mit Kräutern der Provence. Optional mit:

Ziegenkäse (+4,9).
3 Stk. Black Tiger Garnelen (+13,5).
Filetsteak-Streifen (+8,9).

1 7 , 9

S T E A K  D ' A U B E R G I N E  F A R C I E
Geschmorte Aubergine, gefüllt mit Ratatouille-Gemüse und Kichererbsen, garniert mit Blattsalat.

Fetakäse gratiniert (+2,5).

(VGT)

(VGT) 1 9 , 9

T R Ü F F E L P A S T A / P Â T E S  A U X  T R U F F E S
Feine Linguini-Nudeln, veredelt mit dem einzigartigen Aroma von schwarzen Trüffeln und einer
herrlich cremigen Pinot-Blanc-Parmesan-Sauce.

(VGT) 2 2 , 9

LE PIC

https://www.chefkoch.de/rezepte/2635391413987080/Ziegenkaese-mit-einer-Honig-Dattel-Nuss-Kruste.html


Le s  p o i s s on s

Auf Anfrage bieten wir je nach Verfügbarkeit auch ein spezielles Fischgericht an.

Lachsfilet, umhüllt von einer Dijon-Parmesan-Kräuterkruste, serviert auf einem Spinatbeet.
L A C H S  M E D I T E R R A N / S A U M O N  G R I L L É 2 8 , 9

W O L F S B A R S C H / L O U P  D E  M E R
Frisch gegrilltes Wolfsbarschfilet, perfekt zubereitet und auf einem Bett aus mediterranem
Ratatouille-Gemüse serviert. Optional in knuspriger Brot-Crouton-Panade frittiert (+4). 

M U S C H E L N / M O U L E S  C L A S S I Q U E S
Klassischer Chardonnay-Weinsud mit Julienne-Karotten und Fenchel, serviert mit
hausgemachten Frites.

2 4 , 5
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3 1 , 5

Bei lag en

P A R M E S A N  R I S O T T O  

R A T A T O U I L L E  G E M Ü S E (7,5)

H A U S G E M A C H T E  F R I T E S
Klassisch (6,9) • Trüffel-Parmesan (8,9)

B L A T T S A L A T

G E M I S C H T E R  S A L A T

G E B R A T E N E R  B L A T T S P I N A T (6,5)

Klassisch (10,5) • Trüffel-Parmesan (12,5)

Klein (5,9) • Groß (7,9)

Klein (6,5) • Groß (9,5) mit
Feigen-Dijon-Senf-Dressing.

Dess e r t s

K Ä S E T E L L E R

C R È M E  B R Û L É E  
Bourbon-Vanille-Ei-Creme mit knuspriger Zuckerschicht.

1 1 , 9

M O E L L E U X  A U  C H O C O L A T
Schoko-Soufflé mit flüssigem Schokokern auf Fruchtspiegel.

S A N  S E B A S T I A N  C H E E S E C A K E  
Cheesecake auf Biskuitteig. Ein cremiger Genuss mit dem Aroma von Bourbon-Vanille.

8 , 9

C R Ê P E  S U Z E T T E  
Zarte Crêpes, am Tisch in Butter und Cognac flambiert, verfeinert mit frisch gepresster Orange
– ein unvergleichliches Dessert!

3 2

Klein (16,9) • Groß (24,9) mit Butter,
Früchten, Nüssen, Konfitüre und
Baguette.

LE PIC

1 1 , 9


